
INGREDIENTI
acqua, malto d’orzo, luppolo,  lievito.

NOTE SULLA BIRRA
Birra ad alta fermentazione, non �ltrata e non pastorizzata, dal colore ramato 
e una schiuma avorio cremosa e persistente. Aromi caramellati e fruttati.
In bocca si fondono la dolcezza del malto caramellato, che dona note biscottate,
ed un amaro deciso, insieme a toni di erbaceo, pepato e agrumato.

STILE    Special Bitter
GRADAZIONE ALCOLICA   5,1% vol.
UNITA’ DI AMARO  38 IBU
GRADO PLATO   13,30
TEMPERATURA SERVIZIO   6-9°C

2^ classificata
CIBA 2013

Categoria:  Pale Ale, Bitter
Best Bitter


